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※�調理済みの食品や加工品が、原材料や下処理をした材料と交わって
汚染されること。

建物の概要
敷地面積　4,177.86m2
延床面積　1,646.18m2
建築面積　1,644.84m2
構造階数　鉄骨造、
　　　　　一部２階建

調理能力　2，300食程度
配送対象　中学校２校
　　　　　小学校５校
　　　　　幼稚園５校

　絵本作家つちだよしはる先生デザインのラッピングされた
給食配送車の到着を楽しみにしてくれた余目第三幼稚園の子
どもたち。給食用コンテナの積み下ろし作業を見学し「ありが
とう」と手を振って見送ってくれました。

　町内の幼稚園、小学校及び中学校に2,000食を超える給食を調理し、４台の給食配送車により給食を
提供しています。今回は、新しい施設の特徴などを紹介します。

新たに炊飯室を整備

　これまでは炊飯を委託してきましたが、新しい学校給食共
同調理場では「ガス式の連続炊飯機」を導入し、専用の炊飯室
を設けました。定温水炊き方式により炊き上がりの安定と炊
飯時間の短縮が図られています。

ドライシステムの採用

　微生物の繁殖の原因となる「水」を調理作業中、床に流さない
ドライ方式を採用しています。また、排水は床下ピットに施工
された排水管に直接接続するなど、施設面でも配慮された構造
になっています。

徹底した交差汚染※の防止
　交差汚染を防止するため、調理工程が一方通行となり、加熱調理前、加熱調理後の作業区域
が明確に区分されています。

特徴１

◆調理作業のながれ
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◆食器・お盆などを含め、このような給食が提供されています。

特徴２

特徴３

荷受･検収 下処理 調理・配缶 コンテナ収納 配送

■問合せ／教育課学校給食共同調理場　☎56-3207
★この特集は町ホームページで閲覧するとカラーで見ることが出来ます。ぜひご覧ください。


